
まぐろ問屋 恵み

新鮮な活締めの真鯛やブリ、サーモン等を豪快に
盛り込み美味しく煮付けた牡蠣やいくらもトッピン
グ！当店人気No.1メニューです。

牡蠣と海鮮盛り丼

マリネしたポークをパイナップルと焼き上げま
した。メキシコ屋台の定番具材を玄米、アボカ
ド、サルサ、ハラペーニョと巻いたブリトー。

ヘルシーな玄米ご飯を使ったタ
コライスに、とろーり温泉卵を
のせた大人気のプレート。

MEXICAN GRILL
AVOCADO

FALAFEL BROTHERS

フレッシュな野菜の上に揚げたての
ファラフェル( ひよこ豆のコロッケ )と
フムス、デリがのったファラブロで一
番人気の商品。

ファラフェルサラダボール

軽やかで、爽やかなピルス
ナー。一杯ごとに、こだわ
りのクリーミー泡を丁寧
に。おかわり100円引き。

生ビール
ハートランドカフェラテ

京都・小川珈琲の豆使
用。フルボディのエスプ
レッソが牛乳と溶け合
う、濃厚カフェラテ。

THE STANDARD DRINKS

1900年創業のローマ老舗Giolitti。
グランデは3種味を楽しめる人気サイズ。

グランデコーン

¥990～ カップグランデ

¥939～

¥2,860

生搾り
抹茶モンブラン

ハーベストフリッツ

¥1,600

¥700 タコライス

¥1,300

¥1,518

¥550

¥2,300

¥1,400

¥1,400
（オリジナルサイズ）

原宿で生牡蠣食べ比べ！全国各地
から取り寄せた様々な産地の生牡
蠣が1個￥440～堪能できます。

生牡蠣
(1個)¥440～

small

¥800
legular

¥1,200
サクホク食感がやみつき！
選べるソース付きフリッツ
【ソース5種類】
オリジナルマヨ¥0 ／ 抹茶チーズ＋¥200
トリュフマヨ＋¥200 ／ 明太マヨ＋¥100
デビルマヨ ｠＋¥100

ふんわりと香る宇治抹茶を贅沢に
使った、当店人気のモンブラン。

毎日お店で手仕込みの唐揚げは、大き
めサイズでカリっとジューシー！シンプ
ルな醤油ベースなので、食事にもツマ
ミにもピッタリです。

オーダーを頂いてからお焼きする
焼き鳥は、お子様から呑ん兵衛様
まで、当店人気№1です。お味は、
タレか塩をお選び頂けます。

居酒屋スタンド
ジャンプ

フランス産マロン使用、濃厚ペーストにク
リーム。サクサクメレンゲで食感、日本限
定でデミサイズの展開も。

薔薇仕立てのアボカドに、チーズや
フムスを重ね、カリフラワーやビー
ツなど彩り野菜を散りばめました。

アボカドブリオッシュ
トースト

米粉生地で包む、甘酸っぱいいちごと濃厚
チョコ・バナナの贅沢クレープ

日本一おいしいミートソース

¥1,600
お箸で崩れる旨トロ角煮

¥1,023 ¥660とり唐揚げ
¥900
（店内デミサイズ）

クラシックモンブラン

ハーフ鶏フォーと選べるハーフバインミーと選べるサイドメニュー
のセット。バインミーもフォーも食べたい方におすすめです。

ハーフ鶏フォーと
ハーフバインミーのセット

選べるレギュラーバインミー
と選べるサイドメニューの1番
人気のセットです。

バインミーセット

¥1,298

¥970 ¥1,250

¥1,485

肉ごぼう天うどん
【モダン】

博多鶏ダシうどん

赤丸新味

¥1,390

¥1,080

創業当時からの味を今に引き継
ぐ、一風堂のとんこつラーメンの
本流であり、原点の味。

鶏だしスープとうどんスー
プを合わせ、濃厚ながらだ
しの奥深さも堪能できる店
舗限定商品。

創業から受け継がれるかき揚
げタイプに加えて、スライスタ
イプのごぼう天をトッピング。

にんにくの風味が効いた香油と特製の辛味噌
を溶かしながら楽しむ、コクと深みの一杯。

青椒肉絲ナポリタン

青椒肉絲なのに、中華なのに、ナポリタン！
本店の賄いから生まれたメニューです。

ふわトロ玉子とシンプルな塩
味の炒飯がまろやかで相性
抜群です。

¥1,200

¥1,200

¥6,950

玉子炒飯

和風サムギョプサル
特選豚コース　

極白丸元味

ふわとろたまごオムライスと
ナポリタンのハーフ＆ハーフ

アボカド、トマト、ソフトシェルシュリンプ、じゃがいも、
ベーコン、からあげ、ゆで卵、チーズ。具材と野菜が
楽しめる食べ応えのあるサラダです。

FAMiRESで一番人気の洋食の定番メニュー
を一度に2つ楽しめるハーフ＆ハーフ。エビフ
ライやカニクリームコロッケなど、お好きな
トッピングを追加してお楽しみください！

¥1,650
¥825

¥550

FAMiRESサラダ

包図(ハウズ)まん

包図まんは店内で毎日手づくり
し、蒸したてでご提供します。
中でも「参道ぶり大根まん」は、と
ろける鰤の照り焼きと味染み大根
を自家製生地で包んでいて、
HOW'zでしか食べることができ
ない商品です。

季節の食材にこだわったかき氷
を通年通して店内・テイクアウト
で販売しております。
静岡紅ほっぺの贅沢シロップと
ふわふわマスカルポーネで味
わうかき氷です。

静岡紅ほっぺ
ふんわりマスカルポーネ

のかき氷

しろ出汁と薬味がついています。お
好みのタイミングでかけてひつまぶ
し風にしてお召し上がりください。

八丁味噌を使ってじっくり煮込
んだ角煮は箸でとろけるほど柔
らかくご飯との相性も抜群です。

陳麻婆豆腐

自家製の辣油とゴマの風
味が合わさった逸品です。
特製の肉みそと一緒にお
召し上がりください！

¥825

¥980

濃厚担々麺

自家製の辣油とこだわりの
麻婆タレに職人の腕が合わ
さった逸品！痺れる辛さが特
徴の商品です！

¥1,650

いちごチョコ
バナナクリームクレープ

¥1,408 ¥990

¥1,380

¥1,380

蟹トマトクリームオムライス¥1,628
卵まみれオムライス

出汁オムレツ、明太子、イクラ、卵黄
と正に卵にまみれたオムライス！飲
むフルーツポンチとの組合せがオ
ススメです。開発コードは「痛風オ
ムライス」です(笑)

ふわトロオムレツをチーズコーティング！
ソースにはトマト、蟹身、甲殻エキスをふん
だんに使いクリームでマイルドに。見た目
もカニ🦀な映える一品です！

抹茶ブルーベリーラテ

抹茶のほろ苦さに、ブルーベ
リーの甘酸っぱさが絶妙！クセ
になる新感覚の一杯です。

アツアツでサクふわなあげパンにひんやり
濃厚な抹茶ソフトが絶妙な組み合わせ！

トリュフ黒毛和牛

粒マスタードと贅沢なゆずを使用し、新鮮な
野菜と和牛を贅沢に使用したバーガーです。

ゆずハニーマスタード
黒毛和牛

トリュフを使用した、オリジナル
のソースをベースに新鮮な野
菜と和牛を贅沢に使用した
バーガーです。

THE MOR
WORLD

BURGER

とろけるスマイル
味噌角煮丼

¥1,350
肉まぶし重

FAMiRES

店主が厳選し、何処にも負けない味を備えた素晴らしい
豚肉をご用意致しました。是非お召し上がりください。

ふわふわのピタパンに揚げたての
ファラフェルが入ったファラブロ定
番中の定番商品。迷ったらこちらを
お試しください！

ファラフェルサンドイッチ
(ハーフサイズ)

¥700

¥1,580
１２種類のミニ丼の中から、
お好きな２つをお選び頂け
る定番セットメニュー

ミニ丼セット

因幡うどん

PRETTY PORK FACTORY
& KATSUプリポー

TOKYO MEAT 酒場
5F

5F

5F

5F

5F 6F

6F

6F

6F

6F

6F

原宿牡蠣屋 TokyoSeafood

バインミー☆サンドイッチABC canteen

HOW’z
the TAG by

青果堂fruitsparlor

ANGELINA

ネオ和食 あなゆき
～あなたに会いにゆきます。～

MATCHA×79

da pai dang 105 ¥1,650
まぐろの恵 最高グレードのまぐろを使用。技が

ひかる漬けまぐろや、贅沢な大とろ
などをひと皿で満喫できます。

Giolitti

紫金飯店

5F

5F

3F

5F

5F

2F

6F

6F
6F

¥1,180~

¥1,518

ポークブリトー¥1,300~

やきとり５本セット

Nimbus
Sando
抹茶ソフト

全23店舗、11:00から23:00までOPEN！
※店舗によってラストオーダーが異なります。また、一部営業時間が異なる店舗がございます。
※メニュー・価格は予告なく変更になる場合がございます。

ハラカド飲食店総合メニュー

一風堂5F

5F

¥1,600

洒落CAFE
by Anique 6F


